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MARK & STALD

Dansk smaskalaprojekt har globalt perspektiv

| takt med at klimakrisen
udvikler sig, vil flere og
flere landbrugsarealer
Jorden rundt blive over-
svemmet. Pa fem danske
oer udvikler lokale gart-
nere en produktion af
salttalende afgreder, som
kan sikre fodevaresik-
kerheden - ikke bare pa
de danske smager - men
globalt

KLIMATILPASNING

AF IRENE BRANDT-M@LLER

»Denne her plante har endnu slet
ikke et dansk navn. Det er en sydafri-
kansk erkenplante, som ogsa rigtig
godt taler at vokse i saltholdig jord.
Og sa smager den faktisk godt,« for-
teeller Laurids Siig Christensen og
bgjer sig ned over den steerkt grenne
plante med sukkulentagtige blade,
som daekker sma to kvadratmeter
af det forsggsareal, som i de seneste
to vaekstsaesoner har lagt jord til for-
segsmarken.

P& arealet er der stadig spor af
andre afgrader - for eksempel: aspar-
ges, courgetter, lag m.m.

»De sorter, jeg har dyrket, dyr-
kes ikke normalt i Danmark. De er
udvalget til projektet, fordi de taler
at vokse i saltholdig jord, og jeg un-
dersgger, hvordan de udvikler sig i
vores klima,« forteeller Laurids Siig
Christensen.

Udover at vande sit forsegsareal
med saltvand, er Laurids Siig Chri-
stensen indehaver af Sejerg Gaes og
formand for Smagen af Danmark, og
det er i foreningens regi, at projektet
SalFar finder sted. | projektet udvik-
les dyrkningsmetoder af salttoleran-
te afgrader.

Laurids Siig Christensen har i to veekstsaesoner arbejdet med at haste erfaringer med dyrkning af afgreder, som tdler saltholdig jord. Foto: Irene Brandt-Maller.

Flere oversvemmelser

De senere ar har Danmark oplevet
relativt store vinteroversvgmmelser
med havvand pa landbrugsjord. Det
er sket i egnene omkring Limfjorden,
og pa en reekke smager.

»Vi skal forberede os pa, at vi far
store oversvemmelser i Danmark. En
dagkan 5-10 pct. af landet vaere over-
svemmet i vinterhalvaret pa grund af
klimaforandringerne - og den dag,
det sker, far vi brug for den viden, vi
hester i SalFar-projektet,« siger Lau-
rids Siig Christensen.

Han understreger, at salt fra over-
svemmelser pa verdensplan er den
vaesentligste arsag til degeneration
af landbrugsjord, og at lande som

Bangladesh, Indien og Australien er
blandt de hardest ramte omrader.

Nicheproduktion

De store nedbgrsmaengder over Dan-
mark betyder imidlertid, at selv pa
de arealer, der ofte oversvemmes,
er saltindholdet i jorden lavt. Faren
er derfor ikke overhangende; men
Laurids Siig Christensen ser mindst
to grunde til, at SalFar-projektet har
en eksistensberettigelse:

»For det forste mener jeg, at vi
som et af de ferende fgdevareprodu-
cerende lande, ber bidrage til at lgse
et globalt problem,« siger Laurids
Siig Christensen. Han fortsaetter:

»For det andet har de afgrader,

som vokser pa arealer, der ofte over-
svgmmes af saltvand, andre sensori-
ske og ernzeringsmaessige kvaliteter
end de produkter, man i gvrigt keber
i dagligvarehandlen.«

Smagen af Danmark forventer, at
oget saltkoncentration forbigdende
kan optreede pa udvalgte lokalite-
ter - iseer pa de danske smager - og
at disse lokaliteter derfor med fordel
kan udvikle en produktion af salt-
tolerante afgreder - og dermed ogsa
afgreder, som adskiller sig fra de pro-
dukter, vi kender i dag.

De sma ger er malgruppe for pro-
jektet, fordi det er kendetegnende for
smagerne, at de kystnaere arealer er
bevaret som landbrugsarealer.

Potentiale til et hit

De afgrgder, som Laurids Siig Chri-
stensen arbejder med pa sine for-
segsarealer, har for en dels ved-
kommende ogsa veeret afprovet i et
tilsvarende forseg pa den hollandske
vadehavsg Texel. Erfaringerne fra Se-
jerg viser, at afgrederne ogsa klarer
sig godt herhjemme, og ud over at
kunne gro og klare sig frem til hest,
har afgrederne ogsa andre kvaliteter
end de sorter af samme art, som ikke
taler saltvand.

»Planter, der kan vokse pa jord
med et forholdsvist hgjt saltindhold,
har andre egenskaber. De opbygger
for eksempel et hgjere kolloid-os-
motiske tryk, for at kunne tale salt i

Svidning af en rapsmark pa et sydvestvendt areal efter vinterstorme i 2018-19. Foto: Laurids Siig Christensen.

Selleri er blandt andre urter blevet testet pG Sejere. Det er ...
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jorden. Det betyder, at terstofindhol-
det i hver eneste celle i disse planter
er hgjere end i ikke-salt-talende arter
af samme sort,« forklarer Laurids Siig
Christensen.

Til naeste ar far Laurids Siig Chri-
stensen selskab af fire gartnere fra
fire danske smager, som gar med i
projektet. Det betyder, at de far til-
budt fre og leeggemateriale til de af-
grader, som har vist gode takter pa
Sejerg. Samtidig far de mulighed for
atindga i et afsaetningssamarbejde.

»l ar har jeg solgt en del af mine af-
grader i vores lokale brugsforening,
og afgrederne er blevet taget godt
imod af kunderne, som blandt andet
fremhaever, at vores afgrader har en
bedre smag, end de er vant til,« for-
klarer Laurids Siig Christensen.

Han har allerede indgaet afseet-
ningsaftaler med specialbutikker -
primaert i Hovedstaden og Arhus.

»Det er sma producenter, vi sam-
arbejder med, sa der er tale om en
nicheproduktion,« siger Laurids Siig
Christensen.

Men specielt med hensyn til kar-
tofler fra saltholdig jord, ajner han
et potentiale for noget, der kan blive
stort:

»Kartoflerne, jeg har arbejdet
med, har potentiale til at blive et hit.
Syns- og smagsmaessigt bevarer de
karakteren af nyopgravet kartoffel
meget laengere end andre kartofler.
De er tilsyneladende ogsa mere skur-
vresistente,« siger Laurids Siig Chri-
stensen. Han tilfojer:

»Der salges mange kartofler i
Danmark, derfor drammer alle om at
producere den kartoffel, som smager
bedst - ogsa jeg.«

Sortens navn holder Laurids Siig
Christensen indtil videre hemmeligt.

»Giv os lige et forspring pa marke-
det,« beder han.

Artiklen er skrevet i projektet:
Alternative og innovative dyrknings-
systemer i landbruget. Projektet
gennemfgres af @kologisk Landsfor-
ening med stotte fra Promilleafgifts-
fonden

... courgetter ogsd ...

Denne sydafrikanske arkenplante klarer sig godt pd vores breddegrader. Bladene
er sprode med krystaller pd ydersiden. Smagen varierer med drstiden og i begyn-
delsen af december smagte de sprade blade som aertebaelge. Foto: Irene Brandt-
Meller.
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Fem oer deltager

Pa disse eer arbejder lokale
gartnerier fra naeste vaekstsae-
son med salttolerante planter:
» Anholt
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Salttalende planter
i projektet

Folgende afgroder er blevet
testet pa Sejero:

P> Laeso b asparges
» Skarg P courgetter
» Endelave > selleri
> Sejerg » hokkaido
» kartofler
> log
» gulergdder
Vil du vide mere? » radbeder

» sydafrikansk erkenplante.
Yderligere information kan fas
ved henvendelse til Laurids
Siig Christensen, formand
for Smagen af Danmark, tlf.:
40155301, e-mail: siig@horse-
kaer.dk.

Baggrund for SalFar:

Tilfersel af salt fra havet er den veesentligste arsag til edelaeggelse af
landbrugsjord pa verdensplan. Sa vidt er det ikke kommet i Danmark,
men vi befinder os i et hav, som repraesenterer en gradient i salt-kon-
centration fra ca. 0,6 pct. NaCl ved Bornholm til 3,2 pct. i Vesterhavet.
Derfor har vi optimale forhold for at eksperimentere og forberede os
pa de oversvemmelser, som ogsa vil ramme den europeeiske nordsere-
gion - endnu i dette arhundrede. Det var baggrunden for, at Smagen af
Danmark var medforfatter og anseger til EU-Interreg-projekt SalFar.
Derudover har Smagen af Danmark, delvist med stotte fra EU-
Interreg-projektet og Erhvervsstyrelsen (LDP 18-00767), etableret et
laboratorium for maling af saltholdighed i jord i Danmark. De forste
resultater ventes offentliggjort primo 2021, men analyser gennemfares
lebende og fortsat pa udvalgte lokaliteter.
KILDE: SMAGEN AF DANMARK

Fordele ved kystnzr produktion

At udnytte havet i landbrugsproduktionen er ikke nyt i Danmark. Det
kystneere landskab er ofte mindre udsat for terke, og saltet i luften
og havgusen er blevet udnyttet til baer og frugtproduktion igennem
arhundreder, fordi det reducerer svampeangreb. Vinproduktion de
senere ar pa kystvendte skraninger pa Rgsnaes og Sjzllands Odde
udnytter samme svampetoksiske effekt.

KILDE: SMAGEN AF DANMARK.

... 0g asparges. fFoto: Irene Brandt-Maller
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